KOszontjiik, a Vendéglbben!

Vdrkanyar
2890 Tata, Viralja it 20.

Safranek Ldszlo tigyvezetd

Kovdcs Nandor és Gancs Zoltan séfek,
Lovas Ferenc fOpincér

Nyitvatartds: 12.00-22.00 ora
Asztalfoglalds: @ Telefon: +36 70/933-6391, 34/384-000
DA E-mail: varkanyarinfo@gmail.com

Araink _forintban értendGeR, és az dfit tartalmazzdk!

Felhivjuk Redves vendégeink figyelmét, hogy a vendéglonkben
torténd fogyasztds utdn 13% szervizdijat szamolunk fell

Dear Guests! We draw your attention, that we charge
a 13% service fee after consumption in our restaurant!

,Jo Uram Rostold meg szdrnyasnak, vadnak levét, marhdnak, sertésnek legjobb
részét, s ha nem volt j6 ételed s italod, szakdcsom fejét a porba hullatom.
Jer hdt, s ha oRoztunk neked egy csodds estét, ennek hirét hintsd a vildgba szét!”




& Elbételeh R

Starter course ® Vorspeisen

Padlizsdnkrém fokhagymds hdzi Renyérrel,
friss zoldséggel (D@ 3.590 Ft

Eggplant cream with homemade garlic bread and fresh vegetables

Auberginencreme mit hausgemachtem Knoblauchbrot und frischem Gemiise

Borajdnlat: Bujdosé Olaszrizling 750 Ft/dl

Hazi trio &Téme&(avo,{dcfé,{rém, falusi tepert6Rrém, zdldcitromos humuszRrém)

ropogos hdzi kenyérrel, friss zoldséggel 4.190 Tt
Our homemade trio cream souces (‘avocado cream, greaves cream, humus cream
with lime) with homemade bread and fresh vegetables

Hausgemachten Creme Trio (_Avocadocreme, Griebencreme, Humuscreme mit Lime)
mit hausgemachtem Brot und frischem Gemiise

Borajdnlat: Bellevue Touraine Sauvignon Blanc 1700 Ft/dl

Mascarpones fiistolt lazactatdr, hdzi fokhagymds
kenyérrel, friss zoldséggel @ 4.990 Ft

Smoked salmon tartare, with mascarpone served with homemade

garlic bread and fresh vegetables

Gerducherter Lachstatar mit Mascarpone, hausgemachtem Knoblauchbrot
und frischem Gemiise

Borajdnlat: Pitars Prosecco 1200 Ft/dl
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& Elbételeh R

Starter course ® Vorspeisen

Tatdr beefsteak, hdzi kenyérrel,
Rerti zoldségeRkel (D@ 4.990 Ft

Beef tartare with homemade bread and garden vegetables
Beefsteak Tatar mit hausgemachtem Brot, Gartengemiise

Borajdnlat: Vesztergombi Cabernet Sauvignon 1300 Ft/dl

Pannon fiistolt finomsdgok, sajtvalogatdssal,
friss zoldséggel, hazikenyérrel 2 fore [ ®)(® 6.490 Ft

,Pannon” smoked delicacies with a selection of cheeses, fresh vegetables,
homemade bread 2 person

Pannonische gerducherte Delikatessen mit Kdisen, frischem Gemiise
und hausgemachtem Brot 2 Person

Borajanlat: Steigler KéRfrankos 1000 Ft/dl

Hideg Racsamdj zsirjdban , chilis-fiiszeres alma

chutney-val friss zoldséggel, piritossal 4.990 Ft

Cold duck [liver in its fat with dpicy apple chutney, fresh vegetables
and homemade bread

Kalte Entenleber in ihrem Fett, mit wiirzigem Apfelchutney frishem Gemiise
und hausgemachtem Brot

Borajdnlat: Pajzos Fumint Selection 1200 Ft/dl
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& Levesek. 3

Soups ® Suppen

Huisleves hdzi daragaluskdval és zoldségekRel (®)(®) 1.990 Tt

Meat soup with semolina dumplings
Fleischsuppe mit GriefSklofSchen und Gemiise

Marhahiisleves gazdagon, lidgége tésztdval 2.190 Ft

Beef soup with vegetables with fine-cut noodles
Rindfleischsuppe auf reicher Art mit ,Lidgége ““Nudeln

Gulydsleves 2.490 Ft

Goulash soup
Gulaschsuppe

Borajanlat: Demeter Csaba Egri Bikavér Classic 1000 Ft/dl

TdrRonyos szarvasragu burgonyagombiccal (§) 2.590 Tt
Tarragon venison ragout with potato dumplings
Hirschragout mit Kartoffelknodeln

Borajdnlat: Tenuta Montecchiesi Vermentino Chardonnay 1700 Ft/dl

Napi krémleves (@ 1.990 Ft

Daily cream soup

Tdgliche Cremesuppe
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& Hdazi Részitésii tésztdk.

és hiishagyo ételek,

R

Our homemade noodles and dishes without meat
Unsere hausgemachten Mehlspeisen und Speisen ohne Fleisch

Aszalt paradicsomos, bazsaliRomos pestos, tagliatelle,
parmezdn forgdccsal, fenyémaggal (D)@

Pesto, tagliatelle with dried tomato, basil, parmesan shavings and pine nuts

Pesto mit getrockneten Tomaten, Basilikum-Pesto, Tagliatelle,
gehobeltem Parmesan, mit Pinienkernen

Borajdnlat: Demeter Csaba Egri Csillag Classic 1000 Ft/dl

Gnocchi tejszines erdei gomba raguval,

parmezdn forgdccsal ()@

Gnocchi with creamy forest mushroom ragout and parmesan shavings

Gnocchi mit cremigem Waldpilzragout und gehobeltem Parmesan

Borajdanlat: Debreczeni Chardonnay Barrique 950 Ft/dl

Kdsespdtzle, osztrdR sajtos galuska
stilt byoni hagymdval @)

,Kisespitzle’- traditional austrian dumplings with cheese and fried onions

Bo

Kdsespdatzle mit Rostzwiebeln

rajanlat: Toth Ferenc Rosé 850 Ft/dl

4.190 Tt

4.190 Tt

3.990 Ft

Rdntott trappista sajt pdrolt nizzsel, tartdrmdrtdssal @~ 3.590 Ft

,Trappista” cheese fried in breadcrumbs with steamed rice with tartar sauce

Gebratener Trappistenkdse mit gedampftem Reis mit Remoulade

Borajdnlat: Bujdosé Olaszrizling 750 Ft/dl

Grillezett camembert sajt, hdzi dfonyaleRydrral,

sokmagvas saldtdval (&
Grilled camembert with homemade blueberry jam and multigrain salad

o,

3.790 Tt

Gegrillter camembert mit haugemachte Heidelbeeremarmelade und Rernigem Salat

Borajdnlat: Streit-Zdgonyi Rosé 850 Ft/dl
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& Halak 3

Fishes ® Fische

Egészben siilt citromos-pisztring,

parajos-foRhagymds hordoburgonydval () 5.890 Ft
Whole fried trout with lemon and garlic spinach barrel-shaped potatoes
Im Ganzen gebratene Forelle mit Zitrone und Knoblauch- Spinat gebratenen
Fasskartoffeln

Borajdnlat: Pajzos Fumint Selection 1200 Ft /dl

Harcsapaprikds hdzi galuskdval (§)®) 5.890 Ft
Catfish paprikash with homemade dumplings

Welspaprikasch mit hausgemachten Nockerin
Borajdanlat: Steigler Kékfrankos 1000 Ft/dl

Boren siilt lazacsteak, siilt gyoRérzoldségeRRel
(siitBtok, cékla, édesburgonya) friss rukRRoldval 6.490 Tt

Salmonsteak with fried vegetables (pumpRin, beetroot, sweet potato) and fresh rucola
Lachssteak mit gegrillte Gemiise (Kiirbis, Rote Riibe, SiifiRartoffel) und frishe Rucola

Borajdnlat: Fehérvdri Sarfehér 1300 Ft/dl

Fokhagymds-parajos gnocchi lazackockdkRal ®® 5.490 Tt

Garlic spinach gnocchi with salmon cubes
Knoblauch-Spinat-Gnocchi mit Lachswiirfeln

Borajdnlat: Pécsinger Pannonhalmi Ph értéR, 1300 Ft/dl
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& Szdrnyas ételek. B

Poultry dishes ® Gefliigelgerichte

Csirkesteak, Armagnac Brandy-ben érlelt aszalt szilvdval,
Jjdzmin rizs piritott didval () 5.490 Ft

Chicken breast with in Armagnac aged plum, jasmine rise with roasted walnuts

Hinchenbruststeak mit ,Plaumen in Armangnac’, Jasminreis mit gerostete Nuss

Borajdanlat: Debreczeni Chardonnay Barrique 950 Ft/dl

Csirkemell varganydval toltve, sajtmdrtdsos gnocchival,
friss parmezdn forgdccsal ()(®) 5.490 Ft

Chicken breast stuffed with porcini, with cheese sauce, gnocchi
and fresh parmesan shavings

Hiihnerbrust gefiillt mit Herrenpilzen, Kdisesofie mit Gnocchi,
frisch gehobeltem Parmesan

Borajanlat: Tenuta Montecchiesi Vermentino Chardonnay 1700 Ft/dl

Sous-vide Racsamell, édesburgonya piirével,
narancsos szilvaraguval(}) 6.590 Ft

Sous-vide duck breast with mashed sweet potatoes and orange plum sauce
Entenbrust Sous-Vide mit Sif§ Kartoffelpiiree und Orangen-Pflaumen-Sauce

Borajdnlat: Szekretdr Merlot 1100 Ft/dl

Konfitdlt kacsacomb, Rdposztds rétessel
és barnamdrtdssal(B) (&) 6.390 Ft

Duck leg confit with cabbage strudel and brown souce
Confierte Entenkeule mit Kohlstrudel und braune Sofle

Borajdanlat: Demeter Csaba Egri Bikavér Classic 1000 Ft/dl

& <

@ Laktozt tartalmaz — @ Glutént tartalmaz




& Sertés ételek 3

Pork dishes ® Gerichte vom Schweinefleisch

Sertésszelet bécsiesen

petrezselymes tijburgonydval ()(® 4.890 Ft

Wiener schnitzel with parsley new potatoes
Schweineschnitzel nach Wiener Art mit Petersilienkartoffeln

Borajdnlat: Pajzos Furmint Selection 1200 Ft/dl

Sertés Cordon Blew vegyes Rorettel ()@ 5.190 Ft
Pork Cordon Bleu with mixed side dish

Cordon Blew vom Schwein mit gemischter Beilage

Borajdnlat: Pécsinger Pannonhalmi Ph érték 1300 Ft/dl

Sous-vide sertéssziiz piritott erdeigombdval,
barnamdrtdssal, édesburgonya piirével (B)(®) 5.590 Ft

Sous- vide pork tenderloin with fried wild mushrooms, brown souce and mashed sweet potatoes
Schweinefilet Sous Vide mit gebratene Waldpilze, braune Sofle und SifiRartoffelpiiree

Borajdnlat: Streit- Zdgonyi Union 1600 Ft/dl

Barbecue oldalas, fliszeres steakburgonydval,

friss salatdaval D@ 6.090 Ft

BBQ ribs with spicy steak potatoes and fresh salad
BBQ Rippchen (Spareribs) mit wiirzige Steak Kartoffeln und frischem Salat

Borajdnlat: Vesztergombi Cabernet Sauvignon 1300 Ft/dl

Konfitdlt malacpofa, barnamdrtdssal,

szalvétagomboccal D® 5.890 Ft
Confit pork cheek with brown sauce and bread dumplings

Confierte Schweinebacke mit brauner Soffe und Semmelknidel
Borajanlat: Thummerer Egri Bikavér Grand Superior 1800 Ft/dl
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& Marha és vadételek 3

Beef and game dishes ® Gerichte vom Rindfleisch und Wildgerichte

Marhaporkjlt petrezselymes galuskdval M@ 4.790 Ft

Beef stew with parsley dumplings ® Rindergulasch mit Petersilien-Nockerl
Borajdanlat: Steigler Kékfankos 1000 Ft/dl

Borokds szarvastagu szalvétagomboccal,

dfonydval (®)® 6.390 Ft

Juniver venison ragout with bread dumplings and blueberry
Hirschragout mit Wacholdersauce, Serviettenknodel und Blaubeeren

Borajdnlat: Szekretdr Merlot 1100 Ft/dl

BélszincsikoR, piritott gombds-barnamdrtdssal,
hagymdval, fiiszeres steakburgonydval 8.790 Tt

Sirloin strips with fried mushrooms, brown sauce, onions, spicy steak potatoes
Rindersteakstreifen mit gebratenen Champignons, brauner SofSe, Zwiebel,
wiirzigem SteakRartoffeln

Borajdnlat: Streit-Zdgonyi Union 1600 Ft/dl

Bélszinsteak, friss saldtalevelekkel, fliszervajjal,
steakburgonydval ()@ 9.590 Ft

Sirloin steak with fresh salad leaves, herb butter, steak potatoes
Rindersteak mit frischen Salatblittern, Krauterbutter, SteakRartoffeln

Borajdnlat: Szende Kopdr Villdnyi Franc 1600 Ft/dl

Vdlaszthaté mdrtdsok; zoldbors mdrtds, barnamdrtds,
fokhagymamdrtds, kéksajt mdrtds @)@ 890 Ft

Optional sauces: green pepper sauce, brown sauce, garlic sauce, blue cheese sauce

Optionale Saucen: griine Pfeffersauce, braune Sauce, Knoblauchsauce, Blauschimmelkdsesauce

Majonéz, ketchup, tartar @@ 400 Ft

Mayonnaise, ketchup, tartare sauce ® Mayonnaise, Ketchup, Remoulade
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& Gyerek ételek
Dishes for Kids ® Speisen fiir Kinder

Rdntott csirkemell hasibburgonydval
Fried Chicken breast with french fries

Gebratene Hiihnerbrust mit Pommes

Bazsalikomos-paradicsomos spagetti

reszelt trappista sajttal @@

Spaghetti with basil-tomato sauce and grated cheese
Spaghetti mit Basilikum-Tomatensofle und ReibRdse

Salatak
Salads * Salate

Paradicsomsaldta

TJomato salad ® Tomatensalat

Kdposztasaldta
Cabbage salad ® Krautsalat

Tejfolos uborkasaldta (R)

Cucumber salad with sour cream ® GurRensalat mit saurer Sahne

Csemegeuborka
Sour pickles ® Gewiirzgurken

Hdzi vegyes saldta (kdposzta, paradicsom, uborkg, -saldtdk)
Homemade mixed salad (coleslaw, tomato, cucumber, -salads)
Hausgemachter gemischter Salat (Kohl, Tomate, Gurke, Kopfsalat)

Vegyes savanyiisdg (almapaprika, kdposztasalita, csemegeuborka)
Mixed pickles (apple pepper, cabbage, gherRins)
Mixed pickeld (Apfelpaprika, Krautsalat, Gewiirzgurke)

Friss, kevert saldta
Fresh mixed salad ® Frisch gemischter Salat

R

3.090 *t

2.790 Ft

1.050 Tt
1.050 ¥t
1.050 Ft
1.050 Ft

1.050 Ft
1.050 Tt

1.590 Ft
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&63 Desszert Cb%

Desserts ® Nachspeisen

Vdrkanyar tiramisu pohdrkrém (B) 2.090 Tt
,VirRanyar” tiramisu cream in a glass

,Virkanyar” Tiramisu im Glas

Borajdnlat: Debreczeni Chardonnay Barrigue 950 Ft/dl

Klasszikus tiirdgombéc, édes morzsdval, tejfollel @  2.390 Ft

Classical Cottage cheese dumplings with sweet crumbs and sour cream
Klassisch Quarkknodel mit siiffein Broseln und Sauerrahm

Borajdnlat: Kvasszinger Sdrgamuskotdly 900 Ft/dl

Csokiszuflé-lavasiiti, erdei gyiimolcsraguval,
és vaniliafagyival(®)(®) 2.090 Ft

,Chocolate Soufflé”- molten chocolate cake with forest fruit ragout and vanilla ice cream
»Schokoladen Souffle”- LavaRuchen mit Waldfrucht-Ragout und Vanilleeis

Borajanlat: Szende Kopdr Villiny: Franc 1600 Ft/dl

,Vidrkanyar” sajttorta, gyimolcsraguval,
straizel morzsdval ()& 2.190 Ft

,Virkanyar” cheesecake with fruit ragout and streizel crumbs

,Virkanyar” KdseRuchen mit Fruchtragout und StreuselRriimel

Borajdanlat: Demeter Csaba Egri Csillag Classic 1000 Ft/dl

CsoRis-mogyords paleo- és vegdn tortaszelet
(glutén-, laktoz-, cukormentes) 2.090 Ft

Chocolate hazelnut paleo and vegan slice of cake (gluten-lactose-sugar-free)

SchoRoladen-Haselnuss Palio- und veganes Kuchenstiick,
(gluten-, laktose- und zuckerfrei)
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