KOszontjiik, a Vendéglbben!

Vdrkanyar
2890 Tata, Vdralja it 20.

Safranek Ldszlo tigyvezetd

Kovdcs Nandor és Gancs Zoltan séfek,
Lovas Ferenc fOpincér

Nyitvatartds:
hétfé—szombat 12.00-22.00 ® vasdrnap 12.00-20.00 dra
Asztalfoglalds: D Telefon: +36 70/933-6391, 34/384-000
DA E-mail: varkRanyarinfo@gmail.com
Araink forintban értendGeR, és az dfit tartalmazzdR)
Felhivjuk kedves vendégeink figyelmét, hogy a vendéglonkben
torténd fogyasztds utdn 13% szervizdijat szdmolunk fel!
Dear Guests! We draw your attention, that we charge

a 13% service fee after consumption in our restaurant!

Ettermiink nem vallal felelSsséget az esetleges allergéneR, (pl: glutén, laktoz) étellel vals
érintkezésével. Teljes mértéRben nem tudjuk Rizdrni a Reresztszennyezddés lehetGségét.

Our restaurant does not assume responsibility for potential contact of allergens (e.g.,gluten,
lactose) with food. We cannot completely rule out the possibility of cross-contamination.

,J6 Uram Rgstold meg szdrnyasnak, vadnak levét, marhdnaR, sertésnek legjobb
1észét, s ha nem volt jo ételed s italod, szakdcsom fejét a porba hullatom.
Jer hdt, s ha oRoztunk neked eqy csodds estét, ennek hirét hintsd a vildgba szét!”




& Elbételeh R

Starters ® Vorspeisen

Fiistolt padlizsankrém hdzi Renyérrel, zoldséggel,
lilahagymdval (®)(®) 3.990 Tt

Smoked eggplant cream with homemade bread, vegetables, and red onion

Gerducherte Auberginencreme mit Hausbrot, Gemiise und roten Zwiebeln

Borajinlat: Zelna Olaszrizling (Bio) 900 Ft/dl

Tatdr beefsteak, hdzi kenyérrel, Rerti zoldségeRkel &  5.490 Ft

Beef tartare with homemade bread and garden vegetables
Beefsteak Tatar mit hausgemachtem Brot, Gartengemiise

Borajdnlat: Vesztergombi Cabernet Sauvignon 1200 Ft/dl

,<Pannon” fiistolt finomsdgok, sajtvdlogatdssal,
friss zoldséggel, hazikenyérrel (2 f6re) @) (®) 6.990 Ft

,Pannon” smoked delicacies a selection of cheeses, fresh vegetables,
and homemade bread (for 2 persons)

,Pannonische” Riucherspezialititen mit Kdiseauswahl, frischem
Gemiise und Hausbrot (fiir 2 Personen)

Borajanlat: Steigler KéRfrankos 1000 Ft/dl

Kacsa rillette, Raramellizdlt fiiszeres Roriével,
zoldséggel, hdzi piritossal @) 5.990 Ft

Duck rillette with caramelized spiced pear, vegetables, and homemade toast

Enten-Rillette mit karamellisierter, gewiirzter Birne, Gemiise und Haus-Toast

Borajdnlat: Steigler Prémium Zoldveltelini 1500 Ft/dl

CéRla tatdr Recskesajttal, saldtadgyon, piritott dioval,
sz6l6magos hdzi kenyérrel D@ 3.990 Tt

Beetroot tartare with goat cheese on salad, roasted walnuts, and grape seed homemade bread

Rote-Bete-Tatar mit ZiegenRdse auf Salatbett, gerdsteten Walniissen
und Traubenkern-Hausbrot

Borajdnlat: Csutords Egri Kadarka Classic 1200 Ft/dl

& <

@ Laktozt tartalmaz — @ Glutént tartalmaz




& Levesek. 3

Soups ® Suppen

Huisleves hdzi daragaluskdval és zoldségekRel ()& 2.290 Ft

Meat soup with homemade semolina dumplings and vegetables

Fleischsuppe mit hausgemachten GriefinocRerln und Gemiise

Marhahiisleves gazdagon, lidgége tésztdval 2.490 Ft

Beef soup with vegetables with fine-cut noodles
Rindfleischsuppe auf reicher Art mit ,Lildgége”-Nudeln

Borajanlat: Haraszty Chardonnay Barrique 1000 Ft/dl

Gulydsleves 2.790 Ft

Traditional Hungarian goulash soup
Ungarische Gulaschsuppe

Borajdnlat: Csutords Egri Kadarka Classic 1200 Ft/dl

Kolbdszos bableves hdzi csipetkével (B)(®) 2.690 Tt

Bean soup with sausage and homemade ,csipetke” noodles

Bohnensuppe mit Wurst und hausgemachten Nockerln
Borajdnlat: Zelna Bdrka voros (Bio) 1200 Ft/dl

Napi Rrémleves (csészében) D@ 2.090 Ft

Daily cream soup (in a cup)
Tdgliche Suppe (in einer Tasse)
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& Hidzi Részitésii tésztik
és hiishagyo ételek,
Our Homemade Pasta & Vegetarian Dishes
Hausgemachte Mehlspeisen & vegetarische Gerichte

R

Tejszines-parajos gnocchi lazac Rockdkkal () ® 6790 Tt

Creamy spinach gnocchi with roasted salmon cubes

Gnocchi mit Spinat-Rahmsauce und gerdstete Lachswiirfeln

Borajdnlat: Borbély Rajnai Rizling 1200 Ft/dl
Paradicsomos tagliatelle, rukRoldval, siilt,

chilis fokRhagymdval, parmezdn chipsszel (®)®) 4.490 Ft

Tomato tagliatelle with rucola, roasted chili-garlic, and parmesan chips

Tagliatelle mit Tomatensauce, Rucola, gerostetem Chili-Knoblauch und Parmesanchips

Borajdnlat: Demeter Csaba Egri Csillag 1000 Ft/dl

Gnocchi tejszines erdei gombaraguval,

parmezdnforgdccsal @ 4.690 Ft

Gnocchi with creamy wild mushroom ragout and parmesan shavings

Gnocchi mit cremigen Waldpilz-Ragout und gehobeltem Parmesan

Borajanlat: Haraszty Chardonnay Barrique 1000 Ft/dl
Grillezett camembert sajt Raramellizalt,

fiiszeres Rortével, jdzminrizzsel, piritott didval () 4.290 Ft

Grilled camembert with caramelized spiced pear, jasmine rice, and roasted walnuts

Gegrillter Camembert mit Raramellisierter, gewiirzter Birne, Jasminreis
und gerdsteten Walniissen

Borajdnlat: Nyilas Sauvignon Blanc 850 Ft/dl

Rdntott trappista sajt hasibburgonydval,

tartdrmdrtdssal (B)®) 4.190 Ft

Trappist cheese fried in breadcrumbs with french fries and tartar sauce

Gebackener TrappistenRdse mit Pommes frites und Tartarsauce

Borajdnlat: Zelna Olaszrizling (Bio) 900 Ft/dl
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& Halak 3

Fish Dishes o Fischgerichte

Roston siilt pisztring hordoburgonydval, saldtdval,
rozmaringos-citromos vajjal () 6.390 Ft

rilled trout with “barrel potatoes”, salad, and rosemary-lemon butter
[led trout with “barrel potat lad, and ry-le butt
Gegrillte Forelle mit “Fasskartoffeln”, Salat und Rosmarin-Zitronen-Butter

Borajdnlat: Pajzos Fumint Selection 1200 Ft /dl

Tejfolos harcsapaprikds Rapros-tiiros gnocchival @&  6.590 Ft
Catfish paprikash with sour cream dill and cottage cheese gnocchi
Wels-Paprikasch mit Sauerrafim Dill und Quark mit Gnocchi

Borajdnlat: Steigler KéRfrankos 1000 Ft/dl

Boren siilt lazac steak siilt zoldségeRRel (céRla, édesburgonya,
kelbimbo) lime-os fiiszervagjal, jdzminrizzsel (@) 6.990 ¥t

SKin fried salmon steak with roasted vegetables (beetroot, sweet potato, brussels sprouts)
with lime spice butter and jasminerice

Gebratener Lachs Steak mit Ofengemiise (Rote Bete, Siifikartoffel, Rosenkohl)
mit Limetten-Gewiirzbutter und Jasminreis

Borajdnlat: Steigler Prémium Zoldveltelini 1500 Ft/dl

Rdntott harcsa, ecetes lilahagymds

burgonyasaldtdval () 6.190 Ft
Fried catfish with and picRled red onions and potato salad
Gebratene Wels mit Kartoffelsalat und Essigzwiebeln

Borajdnlat: Borbély Rajnai Rizling 1200 Ft/dl
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& Szdrnyas ételek. B

Poultry dishes ® Gefliigelgerichte

Csirkemell steak tejszines ajvdrmdridssal,

hdzi tarhonydval, grillezett paprikdgval (D@ 5.590 Ft

Chicken breast steak with creamy paprika sauce, homemade egq barley, and grilled peppers
Hihnchenbruststeak mit Paprika-Rahmsauce, hausgemachter Eiergerste und gegrillter Paprika

Borajdnlat: Streit-Zdgonyi Villdnyi Rosé 850 Ft/dl

Csirkemell varganydval toltve, sajtmdrtdsos gnocchival,
parmezdnforgdccsal (B)(®) 5.890 Ft

Chicken breast stuffed with porcini mushrooms, gnocchi in cheese sauce,
and parmesan shavings

Gefiillte Hihnchenbrust mit Steinpilzen, Gnocchi in Kdsesauce und Parmesantraspeln

Borajdanlat: Haraszthy Chardonnay Barriqgue 1000 Ft/dl

Sous vide Racsamell selymes burgonyapiirével,
narancsos szilvaraguval (@ 7.190 Ft

Sous vide duck breast with silky mashed potatoes and orange-plum ragout
Sous-vide-Entenbrust mit cremigem Kartoffelpiiree und Orangen-Pflaumen-Ragout

Borajdanlat: Szekretdr Merlot 1100 Ft/dl

Konfitdlt Racsacomb szalonnds Relbimboval,

piritott burgonyagolyéval, barnamdrtdssal (@ 6.990 Tt
Confit duck leg with bacon Brussels sprouts, fried potato balls, and brown sauce
Konfierte Entenkeule mit Speck-Rosenkohl, gebratenen Kartoffelbillchen und Bratensauce

Borajdanlat: Demeter Csaba Egri Bikavér Classic 1000 Ft/dl
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& Sertés ételek 3

Pork dishes ® Schweinegerichte

Sziizérmék rantva, petrezselymes burgonydval (§) 5.790 Tt
Fried pork tenderloin,with parsley potatoes
Gebratene Schweinefilet mit Petersilienkartoffeln

Borajdnlat: Pajzos Furmint Selection 1200 Ft/dl

Sertés Cordon Blew vegyes Rorettel D@ 5.590 Ft
Pork Cordon Bleu with mixed garnish (rice and french fries)
Schweine-Cordon Bleu mit gemischter Beilage (Reis und Pommes Frites)

Borajdnlat: Borbély Rajnai Rizling 1200 Ft/dl

Sous vide sertéssziiz fiistolt ajvar Rrémmel,

hdzi dorzsolt tarhonydval, baconchipsszel (@) 5.990 Tt
Sous vide pork tenderloin with smoRed paprika cream, homemade egq barley, and bacon chips

Sous-vide Schweinefilet mit gerducherter Paprika Creme, hausgemachter Eiergerste
und Bacon Chips

Borajanlat: Zelna Bdrka voros (Bio) 1200 Ft/dl

Konfitdlt tarja magos-mustdros mdrtdssal,
steakburgonydval, lilahagymdval () 5.890 Ft

Confit pork neck with whole seed mustard sauce, steak potatoes, and red onion

Geschmorte Schweinenacken Senfsauce mit ganzen Kornern, Steak-Kartoffeln
und roten Zwiebeln

Borajdnlat: Vesztergombi Cabernet Sauvignon 1200 Ft/dl

Konfitdlt malacpofa szalvétagombiccal,

barnamdrtdssal @) 6.390 Tt
Confit pork cheek with bread dumplings and brown sauce

Konfierte Schweinebacke mit Serviettenkniodel und Braune sauce

Borajdnlat: Toth Ferenc Virvéds Bikavér 1800 Ft/dl
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& Marha és vadételek 3

Beef & game dishes ¢ Rind- & Wildgerichte

Marhaporkjlt petrezselymes burgonydval @ 5.890 Ft

Beef stew with parsley potatoes ® Rindergulasch mit Petersilienkartoffeln
Borajdnlat: Zelna Bdrka vords (Bio) 1200 Ft/dl

Sous vide 8zcomb pecsenyelében, ribizlilekvdrral,
szalvétagomboccal ()(®) 7.190 Ft

Sous vide venison leg in its own jus, with currant jam and bread dumplings

Sous-vide-Rehkeule in eigenem Bratensaft, mit Johannisbeermarmelade und Serviettenknodel

Borajdnlat: SzekRretdr Merlot 1100 Ft/dl

BélszincsikoR, piritott gombds-barnamdrtdssal,
hagymdval, fiiszeres steakburgonydval 9.990 Tt

Beef strips with fried mushrooms, brown sauce, onions, and spicy steak potatoes

Rinderstreifen mit gebratenen Pilzen, Bratensauce, Zwiebeln und gewiirzten Steak-Kartoffeln
Borajanlat: Toth Ferenc Virvéds Bikavér 1800 Ft/dl

Bélszinsteak, friss saldtaleveleRkel, fliszervajjal,
steakburgonydval ()@ 11.490 Tt

Tenderloin steak with fresh salad leaves, herb butter, and steak potatoes
Rindersteak mit frischen Salatblittern, Krauterbutter und Steak-Kartoffeln

Borajanlat: Szende Kopdr Villanyi Franc 1600 Ft/dl

Vilaszthaté mdrtdsok; zoldbors mdrtds, barnamdrtds,
fokhagymamdrtds, kéRsajt mdrtds @@ 1.190 Tt

Optional sauces: green pepper sauce, brown sauce, garlic sauce, blue cheese sauce

Wiihlbare Saucen: griine Pfeffer Sauce, Braune Sauce, Knoblauchsauce, Blauschimmelkdsesauce

Majonéz, Retchup, tartdr(@)® 590 Ft

Mayonnaise, ketchup, tartar sauce » Mayonnaise, Ketchup, Tartar Sauce
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& GyereRételek B
Children’s Dishes o Kindergerichte

Rdntott csirkemell hasibburgonydval 3.490 Ft
Fried Chicken breast with french fries

Gebratene Hiihnerbrust mit Pommes frites

Bazsalikomos-paradicsomos hdzi tészta
reszelt trappista sajttal @@ 3.290 Tt

Homemade basil-tomato pasta with grated Trappist cheese

Hausgemachte Basilikum-Tomatennudeln mit geriebenem Trappistenkdse

Salatak

Salads e Salate

Kdposztasaldta 1.190 Ft
Cabbage salad ® Krautsalat

Uborkasaldta 1.190 Ft
Cucumber salad ® Gurkensalat

Tejfolos uborkasaldta (R) 1.290 Tt
Cucumber salad with sour cream ® GurkRensalat mit saurer Sahne

Csemegeuborka 1.190 Ft

Pickled gherkins ® Essiggurken

Hazi vegyes saldta (kiposztasalita, uborkasaldta, gyongyhagyma) 1.190 Ft
Homemade mixed salad (sweet cabbage salad, sweet cucumber salad, pearl onions)

Hausgemachter gemischter Salat (Krautsalat, Gurkensalat, Perlzwiebeln)

Vegyes savanyiisdg (almapaprika, kdposztasalita, csemegeuborka) — 1.190 Ft
Mixed pickles (apple peppers, sweet cabbage salad, sweet pickled cucumbers)
Gemischtes Sauergemiise (Apfelpaprika, Krautsalat, Siifigurken)

Friss, kevert saldta 1.990 Ft
Fresh mixed salad ® Frischer gemischter Salat
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& Desszertek

Desserts ® Nachspeisen

Feketeerdd pohdrkrém rumos meggyel (D)@

Black Forest cream with rum cherries served in a glass

Schwarzwald Dessert mit RumRirschen serviert im Glas

Borajdnlat: Steigler KéRfrankos 1000 Ft/dl

Klasszikus tiirogombéc, édes-mandulds morzsdval,

tejfollel D@

Classic cottage cheese dumplings with sweet almond crumbs and sour cream
Klassische QuarkRnodel mit siiffen Mandeln Broseln und Sauerrahm

Borajdnlat: Pajzos Late Harvest Harslevelii 1000 Ft/dl

Csokolddészuflé ribizlilekvdrral, vaniliafagyival ()&

Chocolate soufflé with currant jam and vanilla ice cream
SchoRoladensoufflé mit Johannisbeermarmelade und Vanilleeis

Borajanlat: Szende Kopdr Villinyi Franc 1600 Ft/dl

Almds rétes meleg vaniliasodéval (@)@

Apple strudel with warm vanilla sauce

Apfelstrudel mit warmer Vanillesauce

Borajdanlat: Kvaszinger Sargamuskotdly 900 Ft/dl

Mindenmentes paleo- és vegdn szelet

(glutén-, laRtoz- és cukormentes)
Paleo- and vegan dessert slice (gluten-, lactose- and sugar-free)
Paleo- und veganes Dessert-Stiick, (gluten-, laktose- und zuckerfrei)

o,
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2.890 Tt

2.490 Tt

2.590 Tt

2.490 Tt
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